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Makovy kolac€ se Svestkami

Tésto na kolac

e 160 g polohrubé mouky

e 60 g mletého maku

e 1,5I1Zi¢ky prasku do peciva
e 100 g cukru krupice

e 150 g bilého jogurtu 3-4%
e 80 grostlinného oleje

e 1vejce,M”

e citronova kira

e Svestky

Svestky omyjte, vypeckujte a pokrajejte na Etvrtiny.

Cukr, vejce, jogurt, olej a citronovou klru v mise spolecné promichejte. Prisypte prosatou mouku
smichanou s praskem do peciva, mlety mak a promichejte do hladka. Vystacite si jen s vafeckou nebo
Slehaci metlou, ale jde to samoziejmé i v robotu.

Dno hranaté formy o rozméru zhruba 24x24 cm (nebo kolacové pr. 26-28 cm) vylozte pecicim
papirem. Tésto nalijte do formy, rozetrete a pokladte po celé ploSe husté Svestkami (lehce je
vmacknéte do tésta). VSe zasypte makovou drobenkou a pecte v troubé vyhraté na 180 stupnd
(horni/dolni ohrev) asi 35-40 minut.

Makova drobenka

e 45 g polohrubé mouky
e 15 g mletého maku

e 35 g cukru krupice

e 35gmasla

e Spetka soli

Na drobenku promichejte vSechny sypké suroviny, pfidejte na kousky nakrajené maslo a vypracujte
drobenku. Nejrychleji to jde v mixéru nebo food procesoru, ale mlzete i ru¢né.



