MIiSA
LANDOVA

Pistaciové cookies (10 ks)

e 60gmasla

e 60 g pistaciové 100% pasty

e 90 g trtinového cukru s melasou
e 60 g cukru krupice

e 1lvejceM

e 170 g hladké mouky

e 2gijedlésody

e 3gsoli

o 1 lZicka kukufi¢ného Skrobu

e 50 g sekanych pistacii

e 50 g ¢okolddovych peci¢ek/sekané ¢okolady

Lehce zméklé maslo, pistaciovou pastu a oba cukry spolec¢né utfete, pridejte vejce, dobfe zapracuijte.
Vmichejte mouku smichanou s jedlou sodou, soli a Skrobem. Nakonec pfidejte pistdcie, klidné i slané, a
cokoladu. Tésto dejte kratce zachladit, aby se dalo tvarovat.

Z vychlazeného tésta odvazujte kousky o hmotnosti zhruba 60 g, vytvarujte do kulicky a rozlozte v
rozestupech na plech vyloZzeny pecicim papirem. Pecte v troubé vyhraté na 170 stupnil (horkovzduch)
asi 12 minut, na horkém plechu nechte zcela vychladnout. Ihned po upeceni jsou cookies mékkeé a pfi
manipulaci by se mohly poskodit. Skladujte v uzaviené déze.



