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Cheesecake s jahodami a rebarborou
Nepeceny cheesecake

e 550 g Cerstvého krémového syra (cream cheese)
e 70-80 g cukru krupice

e 150 g smetany ke Slehani 33%

e 1-2Izicky vanilkové pasty

e 8 g platkové Zelatiny Dr. Oetker

e linecka kolec¢ka pr. 7-8 cm

Zelatinu namocte do studené vody a nechte 5-10 minut nabobtnat. Syr a cukr dobFe promichejte,
nejlépe to jde v robotu michaci metlou pfi nizké rychlosti. Pfidejte vanilkovou pastu.

Smetanu zahrejte a rozpustte v ni nabobtnalou a vymackanou Zelatinu. K teplé smetané pfidejte
trochu syrové smeési, abyste ji ochladili a nevznikly hrudky, a poté spojte se zbytkem. Dobfe
promichejte a rozlijte (nejlépe pomoci sacku) rovhomérné do otvorl v silikonové formé, kterou si
predem poloZte na tacek nebo pevnou podlozku. Formou lehce poklepejte o stil, abyste se zbavili
vzduchovych bublin.

Dejte nejdfive ztuhnout do lednice, nasledné prendejte do mrazaku a nechte alespon pres noc
zamrazit. Par hodin pred servirovanim dortiky opatrné vyloupnéte z forem a postavte na pfipravené
linecké susenky. Ty si mlZete upéct klidné par dnli predem podle receptu na blogu.

Rebarborové Zelé

e 150 g rebarborového pyré
e cukrdle chuti
e 3 gplatkové Zelatiny Dr. Oetker

Zelatinu namocte do studené vody a nechte 5-10 minut nabobtnat. Pyré s cukrem zahfejte asi na 50 °C
a vmichejte nabobtnalou a vymackanou Zelatinu. Promichejte do rozpusténi, nechte zchladnout a pak
rozlijte rovnomeérné do dortik{. Dejte ztuhnout do lednice.

JAK PRIPRAVIT PYRE Z REBARBORY

Stonky rebarbory omyjte, oloupejte a nakrajejte na 1-2 cm kousky. Dejte do rendliku, pfidejte par
kapek vody (aby se nepripalovala) a trochu cukru. Priklopte a duste asi 10 minut, dokud rebarbora
nezmékne a nezacne se rozpadat. Jesté teplou pak rozmixujte nebo propasirujte pfes sitko.


https://www.diana-company.cz/dr--oetker-zelatina-v-platcich-10g/?a_box=a3h2fqsk
https://www.lkstore.cz/action/Affiliate/setAccess/?partnerId=10&linkId=280
https://vikendovepeceni.cz/2025/12/linecke-cukrovi/
https://www.diana-company.cz/dr--oetker-zelatina-v-platcich-10g/?a_box=a3h2fqsk

Dokondeni

e (Cerstvé jahody
e citronova Stdva
e Dbylinky a jedlé kvéty na dekoraci

Jahody nakrdjejte na malé kousky a zakdpnéte citronovou stavou. Podle chuti mlzZete pridat trochu
cukru.

Jakmile rebarborové Zelé v dorticich zatuhne, napliite je jahodami a ozdobte bylinkami ¢i kvéty.
Nechte v lednici povolit a servirujte.



