MIiSA
LANDOVA

Rebarborovy kolac s jahodami
N&plf

e 2 stonky rebarbory
e 200-250 g jahod

Rebarboru omyijte, odkrojte konce a nakrdjejte na 1-2 cm Spali¢ky. Pokud mate silnéjsi a starsi
stonky pfedem je oloupejte. Jahody omyijte a pokrdjejte na Ctvrtky.

Tésto

e 220 g polohrubé mouky

o 1,51Zicky prasku do peciva
e 100 g cukru krupice

e 130 g kysaného podmasli
e 80 grostlinného oleje

e 1vejce ,M"

e citronova klra

Cukr, vejce, podmasli, olej a citronovou klru v mise spole¢né promichejte. Pfisypte prosatou
mouku smichanou s praskem do peciva a promichejte do hladka. Vystacite si jen s vareckou
nebo Slehaci metlou, ale jde to samozifejmé i v robotu.

Kolacovou formu o priméru 26-28 cm vymazte a vysypte nebo pouzijte odlucovaci olej. Tésto
nalijte do formy a rozetfete. Rovnomérné pokladte pokrajenou rebarborou a jahodami, lehce
je vmacknéte do tésta. Vse zasypte drobenkou a pecte v troubé vyhraté na 180 stupn(
(horni/dolni ohrev) asi 40 minut. Ke konci mlZete zapnout na par minut horkovzuduch s
dolnim ohfevem, aby byl kola¢ dobfe upeceny i ze spodu.

Drobenka

e 50 g polohrubé mouky
e 30 g cukru krupice

e 30gmasla

o Spetka soli

Na drobenku promichejte mouku s cukrem a soli. Pfidejte na kousky nakrajené studené maslo
a vypracujte drobenku. Nejrychleji to jde v mixéru nebo food procesoru.
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