MIiSA
LANDOVA

BERANEK S PISTACIEMI A MERUNKAMI

Tfené tésto

e 170 g polohrubé mouky

e 130 g mandlové mouky

e 130 g mouckového cukru

e 30 g cukru krupice

e 130gmasla

e 4vejce ,M"

o 1,51Zicky prasku do peciva

e 130 g smetany ke Slehani 33%

e 70 g loupanych nesolenych pistacii
e 70 g suSenych nesifenych merunék

V mise utfete lehce nahfaté maslo s mouckovym cukrem do pény, postupné pfidejte jedno
celé vejce a tfi zloutky. Nasledné vmichejte prosatou mouku smichanou s praskem do peciva,
mandlovou mouku, vlaznou smetanu, sekané pistacie a na kousky pokrajené meruriky. Dobfe
promichejte.

Zbyvaijici tfi bilky a krupicovy cukr vyslehejte do snéhu a opatrné vmichejte do tésta. Téstem
naplnte formu na beranka (pouzivdm od Tescoma), kterou predem vymazte a vysypte. Ja
pouzivam odlucovaci olej.

Berdnka pecte pozvolna v troubé vyh¥até na 170 °C (horni/dolni oh¥ev) asi 50-55 minut. Spejli
si ovérte, Ze je propeceny. Nechte chvilku chladnout


https://www.lkstore.cz/action/Affiliate/setAccess/?partnerId=10&linkId=4
https://www.diana-company.cz/merunky-cele-nesirene-natural-vel--1-100g/?a_box=a3h2fqsk
https://www.kqzyfj.com/click-8404224-15461226?url=https%3A%2F%2Fwww.tescoma.cz%2Fkeramicka-forma-beranek-delicia&cjsku=3074

