Vanocni chaloupka

Kakaovy piSkotovy plat

e 160 g vajec (ca. 3 vejce M)
e 100 g cukru krupice

e 95 g hladké mouky

e 15 g pfirodniho kakaa

e 1 lzZice studené vody

Vejce a cukr spole¢né zahtejte ve vodni lazni na teplotu 45 stupnd, nasledné vyslehejte do husté pény.
Ke konci Slehani pridejte studenou vodu. Stérkou vmichejte na dvakrat prosatou mouku s kakaem.

Tésto rozetfete na plech vylozeny papirem na peceni do obdélniku 36x30 cm a pecte v troubé vyhraté
na 220-230 stupnl (horni/dolni ohfev) asi 7-8 minut.

Ihned po upeceni stahnéte plat i s papirem z horkého plechu a preklopte na Cisty arch papiru, ktery
muzete lehce poprasit moukou. PodloZte chladici mrizkou a nechte takto zcela vychladnout.

Smetanovy krém

e 250 g mascarpone

e 250 g smetany ke Slehdni 33%
e 50 g cukru krupice

e 40 ml likéru Baileys Original

VSechny suroviny dejte do misky a spole¢né pozvolna vyslehejte. Malou ¢ast krému si odloZte na
obmaz chaloupky, zbytek dejte do sacku s hladkou Spickou.

Sestaveni chaloupky

Z vychladlého platu opatrné sloupnéte papir a po delsi strané odkrojte dva pruhy Siroké 10 cm, které
nasledné rozpulte. Vzniknou vam tak ¢tyfi obdéIniky o rozméru 18 x 10 cm, které budou tvofit spodni
¢ast chaloupky. Dostatecné je pokapejte likérem Baileys a spojte pomoci sdcku smetanovym krémem.

Ze zbytku platu pak vykrojte tfi prouzky dlouhé 18 cm, ale uzsi, ty budou tvofit stfechu chaloupky. Ty
pokladejte postupné na zaklad chaloupky a spojujte krémem. Nakonec celou chaloupku obmazte
zbytkem krému a dejte do druhého dne chladit do lednice.


https://www.diana-company.cz/dr--oetker-prirodni-kakao-70g-rac-mb/?a_box=a3h2fqsk

Cokol4ddové ganache

e 125 g hotké cokolady 55% (poufZila jsem Callebaut 811)
e 125 gsmetany ke Slehani 33%

Cokoladu zalijte horkou smetanou, nechte 1-2 minuty odstét, pak vymichejte a promixujte ty¢ovym
mixérem. Nechte zchladnout a lehce zhoustnout, pak s ni obmazte celou chaloupku. Jesté nez zcela
zatuhne, obloZte stfechu chaloupky cukrarskymi piskoty.

Chaloupku dozdobte dle vlastni fantazie. Ja pouZila domaci perni¢ky na dvefe a okna a snéhové
pusinky na imitaci snéhové Cepice na stfese a na dvefich.


https://www.lkstore.cz/action/Affiliate/setAccess/?partnerId=10&linkId=225

