Svestkové galetky s makem (4 ks)
Krehké tésto

e 200 g hladké mouky

e 90 gstudeného masla

e 75 gsmetany ke Slehani 33%
e 20 g cukru krupice

e Spetka soli

Prosatou mouku se soli promichejte s cukrem, pridejte na kousky nakrajené studené maslo a
vypracujte drobenku. V robotu to jde skvéle plochou (padlovou metlou). Nasledné prilijte postupné
smetanu a vypracujte hladké tésto. Zabalte ho do fdlie a dejte na nékolik hodin do lednice odlezet.

Makova napli

e 80 g mletého maku

e 160-180 ml mléka (polotucné, tucné)
e 1-2 lZice cukru krupice

e ca. 30 g rozmixovanych piskot(

e rum, citronova kira

Mléko dejte do rendliku a privedte k varu. Prisypte mak a za stdlého michani par minut povarte. Mak
by mél absorbovat mléko a smés zhoustne. Vmichejte cukr a odstavte ze spordku. Pridejte citronovou
karu a nechte vychladnout. Pak vmichejte piSkotové drobecky a podle chuti rum.

Dokonceni

e asi 30 Svestek
e vejce na potreni
e skoficovy cukr

OdlezZelé tésto rozdélte na Ctyri dily a kazdy vyvalejte na tenkou placku o priiméru asi 20-22 cm.
RozloZte je na dva plechy vyloZené papirem na peceni nebo perforovanou podloZkou. Tésto
propichejte vidlickou a pomaZzte makovou naplini. Zhruba 2-3 cm tésta po okraji nechte volné.

Na makovou napln poskladejte Svestky pokrajené na Ctvrtiny duzinou nahoru. Lehce vmacknéte do
naplné. Volné okraje tésta zahnéte dovnitr a lehce pfimacknéte. Okraje pomazte rozslehanym
vajickem a posypte skoficovym cukrem. Pecte v troubé vyhtaté na 180 °C (horkovzduch) asi 20-25
minut. Nechte vychladnout a servirujte.


https://vikendovepeceni.cz/2025/03/jakou-metlu-k-robotu-pouzit/
https://vikendovepeceni.cz/2023/09/podlozky-na-peceni/

