ARASIDOVE COOKIES

(recept na 12 veétsich kousku)

e 70gmasla

e 50 g arasidového masla 100%

e 90 g trtinového cukru s melasou (muscovado)
e 60 g cukru krupice

o 1vejce

e 170 g hladké mouky

e 2 gjedlé sody (neceld 1/2 Izicky)

e 2gsoli

e 1 lZicka kukufi¢ného skrobu

e 50 gsekanych arasidd (solené, prazené)
e 50 g cokoladovych pecicek

Lehce zméklé maslo, arasidové maslo a oba cukry spole¢né utfete do pény. V robotu to jde nejlépe
plochou (michaci) metlou. Pridejte vejce, dobfe zapracujte. Vmichejte mouku smichanou s jednou
sodou, soli a Skrobem. Nakonec pfidejte arasidy a cokoladu.

Tésto dejte kratce zachladit, aby se dalo tvarovat, mezitim si pfedehrejte troubu na 170 stupn
(horkovzduch).

Z tésta odvazujte kousky o hmotnosti 50 g, vytvarujte do kuli¢ky a rozloZte na plech vyloZeny papirem
nebo podlozkou na peceni (pouZila jsem perforovany AirMat). Pecte ve vyhraté troubé 10 minut, pak
nechte zcela vychladnout na plechu. lhned po upeceni jsou mékké a pfi manipulaci by se mohly
poskodit. Skladujte v uzaviené doze.

vevs

TIP - Pokud chce cookies vice kfupavé a lehce placatéjsi, dejte cukr v poméru 1:1, tedy 75 g bilého a
75 g tftinového.


https://www.diana-company.cz/pasta-z-arasidu-jemna-100--250g/?a_box=a3h2fqsk
https://www.diana-company.cz/natural-cukr-trtinovy-tmavy-jemny-500g/?a_box=a3h2fqsk
https://vikendovepeceni.cz/2025/03/jakou-metlu-k-robotu-pouzit/
https://vikendovepeceni.cz/2023/09/podlozky-na-peceni/
https://www.lkstore.cz/action/Affiliate/setAccess/?partnerId=10&linkId=70

