Mini cheesecakes s ovocnou $lehackou (12 ks)

Susenkovy zaklad:

e 100 g susenek typu Bebe rodinné
e 60 grozpusténého masla

Susenky rozdrtte nebo rozmixujte a smichejte s rozpusténym maslem. Formu na muffiny vylozte
papirovymi kosicky a susenkovou smés do nich rovnomérné rozdélte. Pomoci mensi sklenic¢ky nebo
IZice smés urovnejte a zamacknéte do dna kosicku. NezZ si pfipravite napln, dejte do lednice.

Syrova napln:

e 450 g Cerstvého syra typu Philadelphia
e 120 g cukru krupice

e 2vejce

e 120 g zakysané smetany 16%

e 1 lzice Vanilkové pasty Dr. Oetker

Syr a cukr dobre promichejte, pak pfidejte po jednom vejce. Nakonec vmichejte zakysanou smetanu a
vanilkovou pastu. Naplf rozdélte rovnomérné do vsech 12 kosickl, formou lehce poklepejte. Pecte

v troubé vyhraté na 150 stupnd (horni a dolni ohfev) asi 20 minut. Stfedy dortikd nemusi byt dplné
pevné. Nechte ve formé zcela vychladnout (klidné i pfes noc v lednici), pak opatrné vyjméte z formy.

Ovocna Slehacka:

e 200 ml smetany ke Slehani 40%

e oblibend marmeldda (visen, malina, jahoda)

e Cerstvé maliny, bortvky

e Cokolddova srdicka a cukrové dekorace Dr. Oetker

Smetanu pozvolna vyslehejte, ke konci pfidejte po ¢astech marmelddu. MnoZstvi dle chuti. Pomoci
sacku a zdobici Spicky nastfikejte na vychladlé dortiky a ozdobte ovocem a dekoracemi.



