Citronovy chlebicek
Tésto na chlebicek

e 3vejce (velikost ,M")

e 150 g cukru krupice

e 220 g polohrubé mouky

o 1 IZicka jedlé sody

e 70 grostlinného oleje

e 200 g zakysané smetany 16%

e 2-3 citrony, chemicky neosetfené

Do misy dejte cukr a Cerstvé nastrouhanou kdru ze 2-3 citron(. Prsty spole¢né promnéte, aby se
uvolnily vonné silice z kiry. Pfidejte vejce a vyslehejte do pény. Pozvolna pfilejte olej, nasledné
zakysanou smetanu, dobre promichejte. Vmichejte mouku smichanou s jedlou sodou, a nakonec
prilijte Stavu z poloviny citronu.

Tésto dobfe promichejte a vlijte do chlebickové formy 31x11 cm, kterou jste vyloZili papirem na peceni
(pFipadné vymazali a vysypali moukou). Pecte pozvolna v troubé vyhiaté na 170 stupnd (horni a dolni
ohtev) asi 40-50 minut, $pejli s ovérte propecenost. Nechte ve formé vychladnout.

Citronovy sirup

e 50 g cukru krupice
e 50gvody
e 30-35 ml citronové Stavy

Vodu s cukrem promichejte a pfivedte k varu. Stahnéte a pfilijte citronovou §tavu. Nechte zcela
vychladnout, pak pomoci maslovacky nebo Stétce prokapejte vychladly chlebicek. Je na vas, zda
pouZijete cely nalev nebo chlebicek jen tak lehce pokropite :)


https://www.anrdoezrs.net/click-8404224-15461226?url=https%3A%2F%2Fwww.tescoma.cz%2Fforma-bochnikova-delicia-31-x-11-cm&cjsku=3097

