MINI STOLY S MARCIPANEM
(16 ks)

Tésto

500 g hladké mouky

160 g mouckového cukru

250 g tu¢ného tvarohu v kostce

160 g masla

2 vejce

1 sacek Kypficiho prasku s vinnym kamenem Dr. Oetker
% 1Zicky Mleté vanilky Dr. Oetker

5 g soli

1 sacek Citronova kdra Finesse Dr. Oetker

1 sacek Pomerancova kira Finesse Dr. Oetker

50 g sekanych mandli (hranolky)

50 g rozinek macenych v rumu

50 g kandované pomerancové nebo citronové klry
1 bali¢ek Marcipanu Dr. Oetker

Dokonceni

40 g masla na potteni
100 g mouckového cukru
1 1Zicka mleté vanilky

Tésto

Vejce, cukr a tvaroh utrete, pak pridejte hodné zmeéklé maslo (mUze byt i rozpusténé). Dobre
promichejte.

V mise smichejte prosatou mouku se soli, praskem do peciva a mletou vanilkou. Po ¢astech pfidejte do
tvarohové smési a promichejte. Nakonec pfisypte citrusové kary, mandle, rozinky a kandovanou kdru.
Rukama dopracujte do hladkého tésta.

Tésto roztahnéte do silngjsi placky a pokladte kousky marcipanu. Zapracujte do tésta.

Tésto vyvalejte do valecku a rozdélte na 16 stejnych dilG. Kazdy vyvalejte do silnéjsi placicky a jednu
delsi stranu pfehnéte smérem do stfedu asi do dvou tfetin. Lehce pfimacknéte a upravte do tvaru
stoly.

Pecte v troubé vyhraté na 180-190 °C (horni/dolni ohrev) asi 15-20 minut, aZz za¢nou lehce rdzovét.

Dokonceni
Jesté horké stoly potrete rozpusténym maslem a pocukrujte mouckovym cukrem smichanym s mletou
vanilkou. Nechte na mfizce vychladnout, skladujte v uzaviené déze v chladu.



