Cesnekové housky s rajéaty a rozmarynem (8 ks)
Kynuté tésto:

e 350 g hladké mouky

o 7gsoli

e 150 g mléka

e 1/2lZicky cukru krupice

e 15 g cerstvého drozdi

o 2 7loutky

e 100 goleje

e 2 strouzky ¢esneku

e 3 lZice suSenych rajcat v oleji, nakrajenych na malé kousky
e 1-2 |zice Cerstvého rozmarynu, na drobno nasekaného

Mouku se soli prosejte do misy, pfidejte rozmackany ¢esnek, raj¢ata a rozmaryn, promichejte.

Do vlazného mléka dejte cukr, rozdrobte drozdi a nechte vzejit kvasek. Nasledné k nému pridejte
Zloutky a olej. Smés promichejte, vlijte do mouky a vypracujte hladké tésto. Na teplém misté nechte
kynout, nez zdvojnasobi svlj objem.

Vykynuté tésto vyklopte na lehce pomoucnénou plochu a prsty vytvarujte do silngjsi kulaté placky.
Pomoci karty rozdélte na osm stejnych dill (jako pizzu). Kazdy kousek vyvalejte do pramene a stocte
do housticky (jak na to, najdes ve videu na mém Instagramu). Housky rozlozte na plech vylozeny
papirem na peceni (ja pouzivam plech Easy2Clean od Electrolux s keramicky povrchem, na ktery neni
papir potfeba), zakryjte utérkou a nechte jesté nakynout.

Mezitim si pfedehrejte troubu na 190 stupriti (horni/dolni ohfev). J& pouZivdm na kynuté

tésto program s pfipafovanim a pecu pfi teploté 180 stupfid. Pozor, pfi tomto programu je potieba
jesté pred zapnutim trouby nalit na dno studenou vodu. Vice informaci programu s pfiparovanim
najdes tady.

Vykynuté housky postfikejte vodou (rozprasovacem) a pecte v dobfe vyhfaté troubé asi 15 minut, az
jsou hezky do zlatova. Nechte vychladnout a miZete se do nich pustit :)


https://www.instagram.com/misalandova/
https://shop.electrolux.cz/priprava-jidel/trouby-varne-desky/pecici-plechy/plech-na-peceni-easy2clean/p/9029802585
https://vikendovepeceni.cz/2023/04/jak-si-vybrat-troubu/
https://vikendovepeceni.cz/2023/04/jak-si-vybrat-troubu/

