JABLECNY STRUDL (ZAVIN)
Tésto na dvé mensi nohavice:

e 200 g hladké mouky
e 120 gmasla
e 100 g smetany ke Slehani 33%

Mouku a studené maslo zpracujte v robotu na drobenku, pfilijte smetanu a vypracujte
tésto. Zabalte ho do folie a dejte na nékolik hodin odlezet do lednice.

Dokonceni:

e 5-6 oloupanych jablek

e mleté ofechy, kokos nebo strouhanka na podsyp
e skofice, rozinky macené v rumu

e vejce na potreni

Vychlazené tésto rozdélte na polovinu, kazdou vyvalejte do obdélniku. Lehce podsypavejte
moukou, aby se vam tésto nelepilo.

Rozvalené tésto posypte ofechy a postrouhejte po celé plose jablky. Posypte skofici a
rozinkami. Kyselejsi jablka mdzete i pocukrovat.

Tésto zatoCte do zdvinu a opatrné pfeneste na pfipraveny plech, nejlépe spojem dolU.
Pomazte rozSlehanym vajickem a pecte v troubé vyhraté na 180 stupnl (horkovzduch) asi 30

minut.

Nechte vychladnout, pfed servirovanim mUzZete pocukrovat.



