ORECHOVA BUCHTA S CUKETOU

e 200 g oloupané a nahrubo nastrouhané cukety
e 140-150 g cukru krupice (pouzila jsem trtinovy)
e 2vejce "M", oddélené

e 50 grostlinného oleje

e 140 g polohrubé mouky

e 60 g mletych vlasskych orechi

o 1 lzicka jedlé sody

e asi 1/2 Izi¢ky skorice

K nastrouhané cuketé pridejte cukr, Zloutky a olej, dobfe promichejte. Pfidejte prosatou
mouku smichanou s jedlou sodou a skofici, nadsledné mleté ofechy. Nakonec opatné vmichejte
snih z bilkd.

Tésto nalijte do Ctvercové formy o rozméru 24 x 24 cm, kterou jste pfedem vymazali a
vysypali, pfipadné pouzijte odlu¢ovaci olej. Pecte v troubé vyhraté na 170 stupnd asi 25
minut. Spejli si ovétte, zda je buchta propecend. Nechte vychladnout a mlzete se do ni p



https://www.dpbolvw.net/click-8404224-15461226?url=https%3A%2F%2Fwww.tescoma.cz%2Fplech-na-peceni-ctvercovy-delicia-24-x-24-cm&cjsku=3093
https://www.lkstore.cz/action/Affiliate/setAccess/?partnerId=10&linkId=144

