NEPECENY OVOCNY DORT

(priimér 24 cm)

Nepecéeny susenkovy zaklad:

200 g susenek (mozno i piskoty)

2 |zice Pfirodniho kakaa Dr. Oetker
100 g masla

Susenky a kakao spolec¢né rozmixujte, pridejte kousky masla a mixujte, dokud se vSe nespoji. Pfendejte
do dortové formy o primeéru 24 cm vyloZené papirem na peceni a vmacknéte do dna. Dejte do lednice,
neZ si pfipravite napln.

Tvarohova vrstva:

250 g tvarohu ve vanicce

150 g zakysané smetany 16%

60 g cukru krupice

3 platky platkové Zelatiny Dr. Oetker

Do mensiho rendliku nalijte 2-3 IZice vody, vloZte platky Zelatiny a nechte 10 minut nabobtnat. Tvaroh
promichejte s cukrem, tak aby se rozpustil. Nabobtnalou Zelatinu v rendliku pfi nizsi teploté opatrné
zahtejte do rozpusténi (nevarte). Stahnéte ze sporaku a po ¢astech do ni vmichejte zakysanou smetanu.
Celou smés vlijte do tvarohu s cukrem, dobre promichejte a nalijte na susenkovy zéklad. Dejte do lednice
ztuhnout.

Ovocnd péna

200 g rozmackaného/rozmixovaného ovoce (pouZila jsem meruriky)
200 g smetany ke Slehani 33%

3 platky platkové Zelatiny Dr. Oetker

Ovoce nakrajejte na kousky, kratce povafte a rozmixujte. Dle chuti mlZete pfisladit, pfipadné
propasirovat. Nechte zchladnout.

Do mensiho rendliku nalijte 2-3 IZice vody, vloZte platky Zelatiny a nechte 10 minut nabobtnat. Nasledné
Zelatinu v rendliku pfi nizZsi teploté opatrné zahrejte do rozpusténi (nevarte). Stadhnéte ze sporaku a
pridejte do ni ¢ast ovocného pyré. Promichejte a spojte se zbytkem.

Smetanu uslehejte do polotuha a vmichejte do ovocného pyré. Ihned rozetfete na ztuhlou tvarovou
napln, uhladte do roviny a dejte do lednice ztuhnout.

Dokonceni:
Cerstvé ovoce (merunky, cerny a cerveny rybiz)
1 sacek Ciré dort-zelé Dr. Oetker

Ovoce pokréjejte na kousky a rovnomérné rozlozte po celé ploge dortu. Zelé pfipravte podle navodu
na obalu a nechte mirné zchladnout. Pak pomoci IZice nebo maslovacky naneste na ovoce a dejte do
lednice odleZet. Po ztuhnuti dort opatrné odfiznéte od formy a vyjméte.



