KREHKY MAKOVY KOLAC (pr&imér 23-24 cm)
Krehké tésto:

e 200 g hladké mouky

e 40 g mouckového cukru

e 130gmasla

e 1-2 7loutky

e 1lZice smetany ke Slehani 33%
e Spetka soli

Prosatou mouku smichejte se soli a mouckovym cukrem, pridejte na kousky nakrdjené studené maslo
a pomoci ploché (padlové) metly zpracujte na drobenku. Pak pridejte Zloutky se smetanou a michejte,
az se vSe spoji. Tésto zabalte do folie a dejte alespon na hodinu odleZet do lednice.

Makova napli:

e 200 g mletého maku

e 450-500 ml mléka

e 60-80 g cukru krupice

e 60-80 g mletych piskot(

e 2-3lzice Svestkovych povidel
e citronova klra, rum

Mléko dejte do rendliku a pfivedte k varu. Pfisypte mak a za stdlého michani par minut povarte.
Pfidejte cukr a citronovou klru, nechte vychladnout. Nakonec vmichejte piskotové drobecky, povidla a
rum dle chuti.

Drobenka:

e 50 g polohrubé mouky
e 30 g cukru krupice

e 30gmasla

e Spetka soli

Na drobenku promichejte mouku s cukrem a soli. Pfidejte na kousky nakrdjené studené maslo a
vypracujte drobenku. Nejlépe to jde v mixéru nebo food procesoru.

Dokonceni kolace

Tésto rozvalejte mezi dvéma féliemi a preneste do kolaéové formy o prliméru 23-24 cm. Pouzila jsem
formu s odnimatelnym dnem. Lehce vmacknéte a upravte okraje. Dno kolace propichejte vidlickou,
rovnomeérné rozetrete makovou napln a zasypte drobenkou.

Kolac pecte v troubé vyhraté na 170-180 stupnl (horkovzduch) asi 40-45 minut. Ke konci pridejte
dolni ohtev, aby byl dobfe propeceny i spodek kolace. Nechte vychladnout a podavejte.


https://www.diana-company.cz/dr--oetker-100--mak-mlety-200g/?a_box=a3h2fqsk
https://vikendovepeceni.cz/2023/02/formy-na-peceni/

