Harlekyn chlebicek (9 ks)

Kakaovy korpus:

e 4 vejce, velikost ,M“

e 140 g cukru krupice

e 130 g hladké mouky

e 20 g Pfirodniho kakaa Dr. Oetker
e 35 grostlinného oleje

Bilky vy$lehejte za postupného ptidavani dvou tietin cukru do pevného snéhu. Zloutky vyslehejte se
zbylou tfetinou cukru do pény, pak pomalu zaslehejte olej. Obé smési stérkou zlehka spojte a
postupné vmichejte prosdtou mouku smichanou s kakaem.

Tésto dejte do chlebickové formy o velikosti 31x11 cm, jejiz dno jste si vylozili papirem na peceni, a
uhladte do roviny. Peéte v troubé vyhtaté na 180 °C (horni/doln{ ohfev) asi 25-30 minut. Spejli si
ovérte, Ze je korpus propeceny.

Ihned po vytazeni z trouby otocte korpus i s formou na teply plech vyloZzeny papirem na peceni a lehce
popraseny hladkou moukou. Nechte takto vychladnout, pak opatrné vykrojte z formy.

Pafrizska slehacka:

e 250 mlsmetany ke Slehdni 33%
e 80 g horké cokolady 60% (Belcolade, Callebaut)

Cokoladu zalijte horkou smetanou, promichejte a promixujte ty¢ovym mixérem. Zakryjte kontaktné
folii a dejte do lednice pres noc odlezet. Pozor, i po odlezeni je porad tekutd, zhoustne az naslehem,
viz. postup nize :)

Dokonceni:

e 250 g smetany ke Slehani 35-40%
e 1 sacek Vanilkovy cukr Dr. Oetker
o Cokoladova srditka a Srdicka z lasky Dr. Oetker

Piskotovy chlebicek rozkréjejte na 15 mm tenké platky, celkem tedy 18 kouska.

Vychlazenou pafizskou slehacku pozvolna vyslehejte do pevna a pomoci sacku s rezanou Spickou
(Wilton 1M) nastrikejte na polovinu piskotovych platkd. Priklopte zbyvajicimi platky korpusu a lehce
primacknéte.

Smetanu pozvolna vyslehejte a sdckem s fezanou Spickou (Wilton 1M) nastrikejte na chlebicky.
Ozdobte dle vlastni fantazie, ja jsem pouzila srdickové dekorace od Dr. Oetkera, a nechte kratce
odlezet v chladu.


https://www.diana-company.cz/dr--oetker-prirodni-kakao-100g/?a_box=a3h2fqsk
https://www.anrdoezrs.net/click-8404224-15461226?url=https%3A%2F%2Fwww.tescoma.cz%2Fforma-bochnikova-delicia-31-x-11-cm&cjsku=3097
https://www.lkstore.cz/action/Affiliate/setAccess/?partnerId=10&linkId=40
https://www.lkstore.cz/action/Affiliate/setAccess/?partnerId=10&linkId=49
https://www.lkstore.cz/action/Affiliate/setAccess/?partnerId=10&linkId=49

