BAILEYS likérové Spicky (8 ks)
Piskoty:

e 1vejce ,M”
e 25 g cukru krupice
e 25 ghladké mouky

Bilek vyslehejte s cukrem do pevného snéhu, vmichejte Zloutek a stérkou prosatou mouku. Pomoci
sacku s hladkou Spickou nastfikejte na plech vylozeny papirem piskoty o prliméru 5-6 cm. Pecte v
troubé vyhtaté na 165 °C (horkovzduch) asi 15-20 minut. Nechte vychladnout.

Cokoladovy krém:

e 200 g smetany ke Slehani 33%
e 3 velké Zloutkl

e 75 gcukru krupice

e 150 g horké Cokolady 70%

e 45gmasla

Zloutky pro$lehejte s cukrem a pozvolna zalijte horkou smetanou. Promichejte, smés vratte zpét do
rendliku a za stalého michani pozvolna varte na teplotu 82-84 °C. Nalijte na ¢okoladu, promichejte a
promixujte tyCovym mixérem. Nakonec zapracujte ty¢akem i maslo.

Pomoci sacku rozdélte krém do otvor( (dutinek) silikonové formy Wilton Shot, kterou si poloZte na
pevnou podlozku. Formou lehce bouchnéte o stll a kazdy otvor uzavrete piskotem. Dejte alespon na
12 hodin zamrazit (idealné na 24 hodin).

Cokoladova poleva:

e 250 g cokolady (mix horké a mlécné)
e 50-60 g rostlinného oleje (fepkovy, kokosovy...)

Cokoladu rozpustte (ve vodni ldzni nebo mikrovince) a vmichejte olej. Pelijte si ji do vy33i sklenicky a
zmrzlé Spicky postupné macejte. Dejte do lednice, ne? si pfipravite baileys napln.

Baileys napln:

e 160 g likéru Baileys Original vol. 17%
e 70 gsmetany ke Slehani 33%
e 1 platek Zelatiny Dr. Oetker nebo Ewald



https://www.lkstore.cz/action/Affiliate/setAccess/?partnerId=10&linkId=40
https://www.lkstore.cz/action/Affiliate/setAccess/?partnerId=10&linkId=157
https://www.lkstore.cz/action/Affiliate/setAccess/?partnerId=10&linkId=40
https://vikendovepeceni.cz/2022/08/jak-rozpoustet-cokoladu/
https://www.lkstore.cz/action/Affiliate/setAccess/?partnerId=10&linkId=64

Zelatinu namocte do studené vody a nechte nabobtnat. Smetanu zahfejte a rozpustte v ni

nabobtnalou a vymackanou Zelatinu. Pfilijte likér, promichejte a rozlijte do namocenych Spi¢ek. Nechte
v lednici ztuhnout.

Dokonéeni:

e ca. 100 g smetany ke $lehani min. 35-40%
e mletd vanilka

Na zavér ozdobte $picky uslehanou smetanou a miZete posypat mletou vanilkou. Pfed servirovanim je
nechte 2-3 hodiny v lednici povolit (rozmrznout)



