Orechovy beranek
(forma o objemu ca. 1,6 [)

o 4vejce "M"

e 150 g cukru krupice

e 200 g polohrubé mouky

e 3 1Zicky prasku do peciva

e 200 g mletych vlasskych ofech

e 100 g rostlinného oleje (pouzivdm maslovou Manku)
e 200 ml mléka

e citronova kdra

Vejce vyslehejte s cukrem do pény, pak pomalu zaslehejte olej a pridejte citronovou kdru. Vmichejte
mleté ofechy (ne mixované), pak stridavé pridavejte prosatou mouku smichanou s praskem do peciva
a mléko. Dobre promichejte.

Formu beranka vymazte a vysypte nebo pouzijte odlucovaci olej. Tésto nalijte rovnomérné do formy a
pecte pozvolna v troubé vyhiaté na 170 stuprili (horni/dolni ohtev) asi 50-60 minut. Spejli si ovétte, ze
je berdnek propeceny.

Nechte ¢astecné zchladnout ve formé, pak preklopte na chladici mfizku a nechte zcela vychladnout.
Pfed servirovanim muzete pocukrovat.



