Rolada Harlekyn (10-11 ks)

Kakaovy roladovy plat:

e 35 gzZloutkl

e 100 g celych vajec

e 60 g bilkd

e 80 g cukru krupice

e 20 ginvertniho cukru
o 45 g hladké mouky

e 30 g pfirodniho kakaa

Zloutky vyglehejte s polovinou cukru, pak postupné pridejte celd vejce. Slehejte pfi stfedni rychlosti
do husté pény.

Bilky vyslehejte s druhou polovinou cukru a invertnim cukrem do snéhu.
Obé hmoty stérkou zlehka spojte a vmichejte prosatou mouku smichanou s kakaem. Tésto rozetiete

po celé plose silikonové podloZzky Tapis o rozméru 42x35 cm nebo na plech vyloZeny papirem na
peceni.

Pecte v troubé vyhraté na 220 °C (horni/dolni ohfev) asi 8 minut. Po upeceni otocte plat i s podlozkou
(papirem) na lehce pomoucnény Cisty arch peciciho papiru a nechte vychladnout. Teprve po
vychladnuti podlozku (papir) z platu velmi opatrné sloupnéte. Pozor, plat je velmi tenky.

Pafizska Slehacka:

e 300 g smetany ke Slehdni 33%
e 100 g horké ¢okolady Belcolade 55%

Smetanu zahtejte, nalijte na ¢okolddu a promichejte do rozpusténi. Promixujte ty¢ovym mixérem,
zakryjte kontaktné félii a dejte do lednice minimalné na 8 hodin vychladit (idealné pres noc).

Radné vychlazeny zéklad pozvolna pfi nizi rychlosti vyslehejte a rozetfete na pfipraveny piskotovy
plat (na tu stranu, ze které jste sloupli papir/podlozku). Pomoci peciciho papiru roladu zavirite a
utahnéte. Dejte v papiru do lednice na nékolik hodin rozlezet, nejlépe pres noc.

Dokonceni:

e 150-200 g smetany ke Slehani 35-40%
e dekorace dle vlastniho vybéru

Vychlazenou slehacku pozvolna vyslehejte a prendejte si ji do sacku s fezanou Spickou Wilton 1M.

Roladu rozkrajejte nahfatym vroubkovanym noZzem na jednotlivé porce, poloZte feznou stranou na
tacky a sackem naneste Slehacku. Ozdobte dle vlastni fantazie.
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