Mandlovy chlebicek s ofechy a suSenym ovocem
(vhodny i jako berdnek)

Tésto na chlebicek

170 g polohrubé mouky

160 g mouckového cukru

130 g mandlové mouky

130 g masla

4 vejce ,M“

1,5 IZicky prasku do peciva

130 ml smetany ke sSlehani 33%

100 g ofechu (vlasské, liskové, mandle, pistacie)
100 g suseného ovoce (merunky, visné, brusinky, Svestky)
maslo a hruba mouka na vymazani

V mise utfete lehce nahfaté maslo s cukrem do pény, postupné pridejte jedno celé vejce a tti Zloutky.
Nasledné vmichejte prosatou mouku smichanou s praskem do peciva, mandlovou mouku, smetanu,
sekané orfechy a ovoce. Dobfe promichejte.

Zbyvaijici tfi bilky vySlehejte do snéhu a opatrné vmichejte do tésta. Téstem naplite chlebi¢kovou
formu o rozméru 30x11 cm (nebo tfeba formu na berdnka), predem vymazanou maslem a vysypanou
moukou.

Pecte v troubé vyhFaté na 180 °C (horni/dolni ohfev) asi 40-45 minut. Spejli si ovétte, 7e je chlebitek
propeceny. Nechte chvilku chladnout ve formé, pak opatrné vyklopte na chladici mtizku.



