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Borivkovy kola¢ s tvarohem

Tésto a drobenka:

e 1/2 hrnku (75 g) polohrubé mouky
e 1/2 hrnku (100 g) cukru krupice
e 100 g masla

Mouku promichejte s cukrem a kousky maésla a vypracujte drobenku (ru¢né nebo v robotu).
Polovinu hrnku drobenky odeberte stranou na posyp kolace. Ke zbytku postupné ptidejte
nasledujici suroviny a dobie promichejte.

e 1/2 (75 g) hrnku polohrubé mouky

e 2 1zi€ky prasku do peciva (pouzila jsem bez fostatil)
e 1vejce"M"

e 2 l1zice mléka

Tésto rozetrete do kolacové formy o priméru 23-24 cm, je takové lehce mazlavé. Dobfe to jde
stérkou nebo 1Zici. Ja jsem pouzila formu s nepfilnavym povrchem, nebylo tedy nutné
vymazat. Pro klid duse ale klidné formu vymazte a vysypte.

Napli:

e 250 g tvarohu v kostce

e 60-70 g cukru krupice

o 1lvejce

e 2-3 1Zice smetany (ke Slehani, zakysand)

o vanilka, citronova kira

e 150 g mrazenych lesnich bortivek (moZno i Cerstvé)

Vsechny suroviny kromé bortivek promichejte do hladkého krému a rozetfete na tésto v
koléci. Tvaroh posypte rovhomérné bortivkami (nerozmrazujte pfedem) a zasypte je
odlozenou drobenou.

Pecte v troub¢ vyhtaté na 180 stupiiti (horkovzduch) asi 30 minut. Nechte vychladnout a
muzete podavat.



