Palacinkovy dort Tiramisu
Kakaové tésto na palacinky:

e 600 ml mléka

e 3vejce

e 140 g hladké mouky

e 40 g Pfirodniho kakaa Dr. Oetker
o Spetka soli

o kokosovy olej na smazeni

Smetanovy krém:

e 400 g mascarpone

e 400 g smetana ke Slehani 33%

e 100-120 g cukru krupice

e 3-41zice kavy (silné espreso)

e 2-3 1zice mandlového likéru

e 2 I1Zicky Vanilkového extraktu Dr. Oetker
e Pfirodni kakao Dr. Oetker na posyp

V mléce rozslehejte Zloutky a po ¢astech piidejte mouku se soli a kakaem, dobfe promichejte,
miZete promixovat ty¢ovym mixérem. Bilky vySlehejte do pevného sn€hu a vmichejte do
smési. Nechte asi 30 minut odleZet.

Palacinky smazte na mensi panvi (primér ca. 15-16 cm), kterou lehce vytiete olejem. Hotové
skladejte na sebe a nechte zcela vychladnout.

Mascarpone, smetanu, cukr, kavu 1 likér dejte do misy a spole¢né vyslehejte do krému.
Krémem promazéavejte palacinky a klad’te na sebe. Nahote ozdobte dort pomoci sacku s
hladkou $pickou zbytkem krému a posypte kakaem. Dejte do lednice odlezet, pak krajejte
jako dort na jednotlivé porce.



