Vanilkové hvézdicky (ca. 60 ks)

e 210 g hladké mouky

e 70 g mouckového cukru

e 140 g masla

e 70 g mletych ofecht

° 1 zloutek

e citronova kiira

o vanilka (lusk, mleta, extrakt)

o mouckovy a vanilkovy cukr na obaleni

Prosatou mouku smichejte s cukrem a ofechy, pfidejte pokrajené maslo, Zloutek, citronovou
kiru a vanilku. Vypracujte tésto, zabalte do folie a dejte do lednice alespon ha hodinu
odleZet.

Tésto rozvalejte na lehce pomoucnéné plose na silngjsi plat a vykrajujte malé hvézdicky.
Rozlozte na plech a dejte péct do trouby vyhtaté na 180 stupnii (horni a dolni ohiev), az
zacnou lehce rizovét.

Hvézdicky nechte zchladnout, teprve pak obalte ve smési mouckového a vanilkového
cukru. Pokud byste je obalovali horké, cukr se rozpusti a bude se lepit. Uchovavejte v
uzaviené doze a nechte alespoii 1-2 tydny rozlezZet.



