Cokoladova kole¢ka s kokosem (25 ks)
Kakaové linecké tésto:

e 195 g hladké mouky

e 30 g kakaa

e 75 g mouckového cukru
e 150 gmasla

e 3 Zloutky

Lehce zméklé maslo utfete spoleéné s cukrem a Zloutky. Ptisypte prosatou mouku smichanou
s kakaem a pfi nizkych otackach michejte, az se za¢ne formovat tésto. Hmotu piesuiite na
lehce pomoucnénou plochu a rychle zpracujte do kompaktniho tésta. Neptidavejte dalsi
mouku. Tésto zabalte do folie a nechte do druhého dne odleZet v chladu.

Troubu predehiejte na 180 stupiill, plechy si vyloZte pec¢icim papirem.

Na lehce pomoucénéné plose tésto rozvalejte na silu ca. 4 mm a vykrajujte kolecka o priméru
4,5 cm. Rozlozte je na plech a dejte péct do vyhtaté trouby zhruba na 10 minut. Nechte
vychladnout.

Cokoladovy krém:

e 100 g hotké cokolady 54,5% (Callebaut 811)
e 100 g smetany ke $lehani 33%
e 35 gmasla

Cokoladu zalijte horkou smetanou, nechte chvilku odstat, pak vymichejte do hladka.
Promixujte tyCovym mixérem, nasledné piidejte maslo a zapracujte. Zakryjte folii (ptimo na
krém) a nechte n€kolik hodin odleZet. Neni tfeba davat do lednice, sta¢i chladnéj$i misto.

Kokosova naplii:

e 40 gbilé ¢okolady 32% (Callebaut Velvet)
e 50 g smetany ke Slehani 33%
e 50 g kokosové pasty 100% (Diana svét ofiski)

Smetanu a kokosovou pastu spole¢né zahiejte, tak aby se pasta rozpustila. Pak pridejte
¢okoladu a michejte do Giplného rozpusténi. Promixujte ty¢ovym mixérem, zakryjte foli
(pfimo na krém) a nechte nékolik hodin odlezet v chladu.

Sestaveni kolecek:
Obé¢ naplne stérkou promichejte a piendejte si je do sackil. Pro cokoladovy krém zvolte

fezanou S$picku menSiho priméru (6-7 mm), na kokosovou népln neni Spicka potieba. Pokud
jsou krémy piilis tuhé, nechte je pti pokojové teploté povolit, teprve pak pouzijte.



Cokoladovy krém nastiikejte po obvodu koledka a do stfedu vmacknéte kokosovy krém.
Ptiklopte druhym koleckem a lehce pfimacknéte. Timto zptisobem slepte vSechna kolecka a
dejte do lednice ztuhnout.

Poleva z bilé ¢okolady:

e 120-130 g bilé cokolady 32% (Callebaut Velvet)
e kakaové maslo (kokosovy olej)
e kokosové platky

Asi dve¢ tretiny cokolady rozpust'te, pfidejte zbylou tfetinu a michejte do uplného rozpusténi.
Podle potieby ptidejte malé mnozstvi kakaového méasla nebo kokosového oleje, diky kterému
¢okoléada zfidne a nésledné 1épe ztuhne. Nechte polevu vychladnout, pak v ni macejte slepena
kolecka. Jeste nez poleva zaschne, ozdobte platky kokosu.

Skladujte v chladu v uzaviené doze a nechte alespon 1-2 rozlezet.



